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Gultig ab 17.01.2024

Winterkarte

Vorspeisen, die Lust auf mehr machen

aus Gurke, Tomate, Paprika, Eisbergsalat und 8,50 €
Wildkrautern mit einem Petersiliendressing,
gerosteten Sonnenblumenkernen und
Brennesselsamen-Croutons

gerduchert, mit Wildkrdutern, Walntssen, 9,20 €
gerdsteten Sonnenblumenkernen und einer
Kartoffel-Meerrettich-Terrine

gebeizt mit Limette, Roter Bete, Fenchel und Zimt, 13,60 €
serviert mit Kartoffelrosti, Sour Creme und Wildkrautern
Erbsenmousse mit Minze, Brunnenkresse 6,10 €
und Frischkise

Suppen, die das Herz erwiarmen

von Rotkohl mit Karamellapfel und Brunnenkresse 5,90 €

aus dem Suppenhuhn gekocht mit MShren, Erbsen,
Spargel, Eierstich und Fleischkl6Bchen

0,70 €

Fiur zwischendurch und auch davor

hausgemacht vom Landhuhn mit Locktower 10,10 €
Champignons, iiberbacken mit Edamer, dazu

gerostetes Toastbrot

Unsere polnischen Kollegen empfeblen

gefullt mit Quark & Kartoffeln, Sauerkraut & Pilzen,
Spinat & Kise, dazu Wildkrauter und Ajoli

10,50 €



Vegane Hauptspeisen kombinierbar mit Fisch, Fleisch

und meht
Gemuse- aus Erbsen und Karotten an Kapernsauce, 19,00 €
billchen serviert mit Kartoffeln und Roter Bete
Erbsen- an tomatisiertem Rostgemiise, serviert mit 21,00 €

Quinoa-Résti  Schupfnudeln und wildem Brokkoli

gebratenem Schweinefilet 25,50 €
—I_ gebratenem Bachforellenfilet 25,50 €
Tortelloni mediterran gefiillt, dazu eine Paprika-Rahmsauce, 19,00 €

Brokkoli-Nuss-Ecken und Rauke

Hzihnchenbrust im Schinkenmantel 22,90 €
_I_ gebratenem Doradenfilet 2490 €
Salat-Bowl mit Gurke, Tomate, Paprika, Eisbergsalat, 16,00 €

Wildkrautern, Birne, Walntssen und einer
Brennessel-Honig-Vinaigrette, dazu Linsensalat
und Avocado

—I— gebratenen Hihnchenbruststreifen 20,90 €

gebackenem Camembert und Preiselbeeren 20,90 €



Hirsch-
Ricken

Schweine-
biackchen

Steak au four

Bachforellen-
filet

Fischstiabchen

Hihnchenbrust

Kartoffelpuffer

Weilles
Nougat-Eis

Quarkbillchen

Apfelstrudel

Schweden-
becher

Hauptspeisen

gebeizt, serviert mit Orangen-Spitzkohl,
Schupfnudeln und Preiselbeersauce

geschmort, angerichtet mit Serviettenknédeln
und Mandelrosenkohl, dazu eine Apfel-Aronia-Sauce

Schweinesteak mit Wirzfleisch und Kase uberbacken,

serviert mit Buttererbsen, Kartoffelkroketten und
einer Rotweinjus

gebraten, auf tomatisiertem Rostgemuse,
dazu Rucola-Risotto

Kinderessen wie bei Oma

goldgelb gebacken an rahmigem Spinat und
Kartoffeln

gebraten, serviert mit Karotten, Kroketten und
einer Jus

mit Apfelmus
- zusitzlich bestellbar mit einer Kugel Vanilleeis

Desserts — so sl und fruchtig

im Bisquitmantel gebacken, mit Kokosraspeln,
Kirschkompott und geschlagener Sahne

mit Kirschen, Schokoladen-Orangen-Mousse
und Stracciatella-Eis

warm serviert, mit Vanillesauce, geschlagener Sahne
und Vanilleeis

mit Apfelmus, Fierlik6r, Vanilleeis und
geschlagener Sahne

31,50 € groB
25,50 € klein

23,90 € oroB
18,40 € Klein

19,50 €

24,90 € grof3
19,80 € klein

9,20 €

10,40 €

720 €
8,60 €

9,60 €

9,80 €

8,40 €

8,00 €



