
 
 

Sommer 
 

Vitello Tonnato „Fläminger Art“ 

Rosa gegartes Kalbfleisch, dünn aufgeschnitten 

 mit Forellen-Kaperncreme, 

Brunnenkresse und wilder Rauke 
 

*** 
 

Tomaten-Pfirsich-Süppchen mit Basilikum  

und Brennesselsamen-Croutons 

(kalt oder warm) 
 

*** 
 

Gebratenes Bachforellenfilet auf Limonen-Fenchel-Salat  

und Orangen-Püree 
 

*** 
 

Gebratene Maispoularde mit Basilikum auf Champignon-Röstgemüse 

mit Rosmarin-Kartoffeln und Paprika-Nage 
 

*** 
 

Werderaner Apfeltarte mit Zwetschgenröster 

und Caramell-Eis 

 

60,00 € p.P. 


